
 MERCATO COPERTO - asti

        DOVE SI TROVA: Piazza Libertà - Asti  PRENOTAZIONI: 338 81690164
         (Monica) 331 9438012 (Nicola) - POSTI A TAVOLA: Sabato cena: 250 - 
Domenica pranzo: 250 - CHI PORTA IL VINO: Barbera d’Asti e Grignolino d’Asti 
della Cascina Rey - Asti; Bonarda Cantina Povero Cisterna; Dolcetto Corte delle 
viole, Langhe e Nebbiolo, La Riddolina di Cascina Sarìa Neive 
AMBIENTE: Il mercato coperto si anima e amplia l’offerta come a Barcellona, 
Budapest, Lione e altre città europee Per la prima volta sotto le storiche volte 
della struttura di Piazza Libertà, la sera di sabato 21 novembre e la domenica 
22 a mezzogiorno saranno allestiti tavoloni e servita la bagna cauda preparata 
d’intesa tra i titolari dei banchi del mercato e gli esperti cuochi della Pro Cortanze. Il 
Mercato coperto diventa anche Bagna Cauda Market. (Vedi scheda)

Antiche Cantine di Palazzo Gazelli  
          DOVE SI TROVA: Via Quintino Sella, 46 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 200 - Sabato cena: 200 - Domenica
          pranzo: 200  - CHI CUCINA LA BAGNA CAUDA: Ristorante Cannon d’Oro, 
Cocconato (AT) PRENOTAZIONI:0141 907794 - CHI PORTA IL VINO: Bava - 
Cocconato (AT)
AMBIENTE: Un palazzo storico e le sue accoglienti cantine, per una bagna 
cauda di atmosfera affidata alle sapienti mani dei cuochi del Cannon d’Oro, 
meta gustosa cocconatese. I locali sono adeguatamente riscaldati.
 

CANTINA SANTA LIBERA CASA DEL POPOLO
DOVE SI TROVA: Via Brofferio, 129 - Asti
QUANTI POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 100 - Sabato cena: 100

         CHI CUCINA LA BAGNA CAUDA: Venerdì Adriano Rissone e Pina Bellezza 
cucinieri storici della Casa del Popolo. Prenotazioni 3463265302. Sabato “La 
disfida della Bagna Cauda”  tel. 346 3265302. CHI PORTA IL VINO: Venerdì: La 
Viranda, S. Marzano Oliveto - Sabato: Brema, Incisa Scapaccino - Dino Scanavino, 
Calamandrana - L’Arbiola, S. Marzano Oliveto.
AMBIENTE: Quella che fu una storica fabbrica del ghiaccio e poi
cantina dei fratelli Bosia, è diventata un luogo di cultura e 
convivialità. Sabato andrà in scena la “Disfida della Bagna Cauda”:
Tre cantine in gara daranno vita ad uno straordinario “autunno cardo”
 La serata, coordinata da Pier Ottavio Daniele, vedrà schierati Brema da Incisa 
Scapaccino con la Trattoria del Pozzo di Cortiglione, Dino Scanavino con Violetta 
da Calamandrana e L’Arbiola con il Reais dell’Arbiola di San Marzano Oliveto. I 
commensali in veste di giurati.

Salone dei Militari in Congedo
DOVE SI TROVA: Via Bonzanigo, 46 

         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 70 - Sabato cena: 70
         CHI CUCINA LA BAGNA CAUDA: Santisè - Calliano (AT) 
PRENOTAZIONI: 0141 928747 - CHI PORTA IL VINO: La Montagnetta - Roatto (AT)
Ambiente: Nel bel salone ottocentesco della Fratellanza dei Militari in 
Congedo, la Bagna Cauda affidata alle esperte mani del team Santisè di 
Calliano. I locali sono adeguatamente riscaldati.

l’Antico Casale (fuori mappa)

         DOVE SI TROVA: Fraz. Revignano, 201
         PRENOTAZIONI: 0141 295013 - 347 2520350
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 100 - Sabato cena: 20 - Domenica cena: 20
CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Franco Roero - Montegrosso d’Asti (AT)
AMBIENTE: In una cascina ristrutturata del 1700 sorge un bel casale con due 
salette al piano terra e un grande salone per cerimonie al primo piano. L’attenzione 
per gli ambienti si conferma in cucina, con i piatti dello chef Mario Piatto.

Al pino (circolo)         
         DOVE SI TROVA: Via Natta, 49 - PRENOTAZIONI: 0141 592717
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60 - Sabato pranzo: 60 - Sabato cena: 60
         CHI PORTA IL VINO: Tenuta Garetto - Agliano Terme (AT)
AMBIENTE:  Un circolo dal nome botanico, ospitato al piano nobile di un alloggio 
storico di un palazzo a due passi dalla cattedrale due salie cucina tradizionale affidata 
ad una nuova e giovane gestione in un ambiente molto particolare in stile ottocentesco

becheri
           DOVE SI TROVA: Via Incisa, 9  PRENOTAZIONI: 366 1815443 - POSTI A
          TAVOLA: Venerdì cena: 20 - Sabato pranzo: 20 cena: 20 - Domenica
          pranzo: 20 - CHI PORTA IL VINO: Post dal Vin Cantine - Rocchetta Tanaro (AT) 
AMBIENTE: Una piccola bakery dal sapore d’oltralpe. Oltre alla bagna cauda 
classica con grande parco verdure, verrà proposto anche il “bagna cauda 
burger” a 8 euro.

20 - 21 - 22 NOVEMBRE
AD ASTI, IN PIEMONTE, NEL MONDO

2015

1 evento unico per rinnovare il rito antico 
della bagna cauda con un’idea nuova. 3 

giorni di incontri e festa. La terza edizione, 
con la stessa formula e parecchie novi-
tà; 8 euro il prezzo del vino a bottiglia. 
20-21-22 le date di novembre 2015 del 
Bagna Cauda Day, la sera di venerdì 
20, a mezzogiorno e cena, sabato 21 
e domenica 22. 
25 euro il costo fisso della Bagna Cau-

da, uguale in tutti i locali. I commensali 
oltre alla bagna cauda, avranno diritto al 

dolce e al caffé. Ogni bagnacaudista avrà 
il tovAGLIOlone d’autore in tessuto e il quaderno 

c o n la storia e le ricette di questo piatto popolare. Quest’an-
no ci sarà anche lo speciale palloncino “soffia e ridi”. 
100 i cuochi e le cuoche che nelle cantine storiche, ristoranti 
e vinerie dell’Astigiano, Monferrato, Langa e Roero e nel resto 
del mondo proporranno la loro Bagna Cauda come Dio coman-
da (tradizionale). Sono ammesse anche le versione “eretica” o 
“atea”con poco e senz’aglio. 
10.000 i comodi posti a tavola complessivi, che si possono pre-
notare telefonando direttamente ai locali indicati sul sito www.
bagnacaudaday.it. 
0 (zero) tensostrutture e zero plastica per piatti posate e bicchieri 
nel rispetto dell’ambiente e della tradizione.

Info Astigiani Bagna Cauda Day: 324.5654070
info@bagnacaudaday.it  www.bagnacaudaday.it
www.astigiani.it 
pagina facebook: astigiani e bagna cauda day

Da non perdere il coraggioso “Barbera kiss” il 
bacio a mezzanotte che tutti i bagnacaudisti si 
scambieranno in piazza San Secondo ad Asti in 
altre piazze e nei ristoranti al termine delle se-
rate. Ci sarà anche il “Kit del dopo bagnacau-
da” con dentifricio “Baciami subito”, magnesia, 
Mole cola, cioccolato fondente, torroncini.
E non mancherà “Acciù” la mascotte portafortuna.

diamo i numeri ...

Cantine e locali dove festeggiare    la disponibilità dei posti varia dal venerdì 20 cena al sabato 21 pranzo/cena e la domenica 22 a pranzo/cena.

Orari: Venerdì 20.30 / Sabato e Domenica ore 12.30 e 20.30 

I bagnacaudisti riceveranno in omaggio il “libretto di circolazione” edito da Astigiani con storia, testimonianze, ricette e il “galateo”del mangiatore di bagna 
cauda. In omaggio anche il tovAGLIOne d’autore, firmato da Gian Carlo Ferraris in tessuto, con logo del Bagna Cauda Day da usare e tenere a ricordo dell’e-
vento. Ogni commensale compresi nei 25 euro avrà diritto ad una bagna cauda completa, con dolce e caffè. In qualche locale allo stesso prezzo sono previsti 
anche antipasti ed altri extra. Gli sponsor del Bagna Cauda Day offriranno anche grigliati e sottoli Saclà, “Lingue di suocera” e grissini del panificio Fongo di 
Rocchetta Tanaro. Per i bambini fino a 10 anni i genitori pagheranno 10 euro.  

A  Il quartier generale del Bagna Cauda Day con punto informazione è in via Grandi, biglietteria retro Teatro Alfieri.
Non ti fidar
di un bacio a mezzanotte

Barbera
Kiss

 B  Doppio appuntamento con il bacio a mezzanotte in piazza San Secondo 
nel centro di Asti. Venerdì 20 e Sabato 21 torna il gran flashmob della Bagna 
Cauda: tutti i bagnacaudisti, sulle note della canzone “Non ti fidar di un bacio 
a mezzanotte” in omaggio alle mitiche Gemelle Nete, sono invitati ad un 
abbraccio collettivo e ad un “coraggioso” bacio in piazza, per la durata di 
almeno i 12 rintocchi dell’orologio del municipio. In piazza ci saranno musica, 
mangiafuoco, giocolieri e le luci della giostra della famiglia Sforzi renderanno 
il tutto molto felliniano. 
Il vin brulè finale, offerto dal Consorzio Barbera d’Asti e vini del Monferrato, 
chiuderà le giornate. Il bacio di mezzanotte si potrà celebrare anche nei 
ristoranti e locali fuori Asti, in Piemonte e nel mondo che aderiscono al Bagna 
Cauda Day. 

Bagna Cauda clic
anche su Instagram
 
Scatta un selfie, inizia a seguire @barberadastidocg e vinci. Immortala i 
momenti del tuo Bagna Cauda Day e inviali a info@bagnacaudaday.it o su 
Instagram #Bagnacaudaday2015 oppure #siamotuttinellabagna oppure 
#baciamisubito. Gli autori delle 10 più allegre immagini vinceranno una 
cantinetta di 6 bottiglie di Barbera d’Asti docg offerte dal Consorzio.

www.viniastimonferrato.it 
Fb barberadastidocg

Comune
di Asti

Comune
di Nizza Monferrato

con il patrocinio di:

Durante il Bagna Cauda Day suggestiva musica itinerante del gruppo 
LOUTENTE & THE CAMELTOES. Il trio astigiano ripropone in stile 
bluegrass una serie di successi internazionali suonando mandolino,
ukulele, chitarra, banjo e basso.

Nei ristoranti e nei locali potrà apparire anche l’allegro cuoco di 
Bagnacaudalandia giocoliere, fantasista, clown (Raoul Gomiero) che 
si esibirà anche in piazza San Secondo prima del bacio Barbera Kiss di 
mezzanotte giocando con verdure e attrezzi da cucina e coinvolgendo il 
popolo dei bagnacaudisti

14  Dove: Al Diavolo Rosso in piazza San Martino 4 i giorni del Bagna Cauda day 
riservano appuntamenti straordinari 

Bagnacaudance
Quando: venerdì 20 dopo la bagna cauda non c’è niente di meglio che scendere in 
pista e scatenarsi accompagnati dalla musica proposta dal dj Margiotta 

Palma Rosa Band
QUANDO: La sera di sabato 21 novembre concerto del gruppo astigiano che 
prende il nome dal mitico dancing di corso Alba. In camicia bianca e farfallino 
la band (Luciano Poggio, Lorenzo Nisoli, Claudio Genta, Ezio Cocito, Alessandro 
Gianotti con Vincenzo “Piuma” Penna) propone musica e canzoni Anni ’50 con 
la bella e suadente voce di Maria Rosa Negro.

“Dalla baboia al gianino” 

QUANDO: domenica 22 ore 21. Gran finale del Bagna Cauda Day con allegro 
spettacolo di Fabio Fassio, Giampiero Malfatto. Matteo Ravizza ed Elena 
Romano 

“Bagna movie”
DOVE: Al cinema Splendor di Asti, via Vassallo 4  (fuori mappa)   
Nasce “Bagna movie” mini rassegna di film d’autore a contenuto 
gastronomico, da condividere con i compagni di tavola senza la paura di 
disturbare con aliti pungenti i vicini di posto. Una curiosa rassegna notturna 
venerdì 20 e sabato 21, venti minuti dopo la mezzanotte(in pratica nelle prime 
ore del 21 e 22, dopo il “Bagna Cauda Kiss” di piazza San Secondo). Venerdì 
notte: “La cena dei cretini” ironica pellicola francese di Francic Veber; sabato 
notte “Il Pranzo da Babette” (di Gabriel Axel, tratto da un racconto di Karin 
Blixen e vincitore di un Premio Oscar). Il pomeriggio di sabato 21 alle ore 17 per 
i più piccoli e non solo il simpatico antipasto cinematografico con “Ratatouille” 
(delizioso cartone animato della Pixar). Pastiglie di menta aiuteranno i più “alitosi”, 
e non ci si scandalizzerà se qualcuno finirà per smaltire la Bagna Cauda con una 
dormita postprandiale. Come si dorme bene al cinema… Ingresso 5 euro.

Musica, spettacoli 
teatro e cinema notturno

Pane burro e acciughe, 
l’hai mai fatto con l’Asti docg?

Caffè Portici Rossi
Dove si trova: Corso Alfieri 191- CONTATTI Tel. 0141 592014
Ambiente: Aperitivi in tema di bagna cauda con assaggi sfiziosi e concreti a 
corollario della festa. Sotto gli storici Portici Rossi che si affacciano su piazza Alfieri.

Garibaldi
Dove si trova: via Garibaldi 6 - CONTATTI Tel. 3888911131
Ambiente: Un bel bar nel centro di Asti con dehor coperto dove il bancone 
degli stuzzichi per gli aperitivi sarà nei giorni del Bagna Cauda Day più 
ricco del solito

San Carlo
Dove si trova: Via Cavour 2 - CONTATTI Tel. 0141 34755
Ambiente: Sotto i portici un ampio salone dove in stagione, alle prime ore 
del mattino, si ritrovano i trifulau monferrini al rientro dalle loro profumate 
ricerche notturne.

Hard Cafè (card café)
Dove si trova: Via dei Cappellai 9
CONTATTI Tel. 0141 231716
Ambiente: Un bar dove la movida astigiana si ritrova. è un punto di 
incontro che durante il Bagna Cauda Day diventerà ancora più vivace con 
aperitivi specifici e tavolini all’aperto riscaldati.

Il Bagna Cauda Market 
al mercato coperto

Orari di apertura: lun, mar, ve 8-13 / 15,30-19,30
mer, sab, 8-19,30 Giovedì  23 8-13
Domenica 22 novembre in occasione del Bagna Cauda Day 
apertura straordinaria 10-16

Il Bagna Cauda Market, quest’anno trova spazio sotto le storiche volte del 
Mercato Coperto di piazza Libertà ad Asti. Sui banchi del mercato tutte le 
verdure di stagione, acciughe, olio extravergine, pane, dolci, vini. Ci saranno 
anche offerte e ospiti speciali: acciugai liguri e della Valle Maira e produttori di 
olio tra i quali segnaliamo il frantoio “Olivi di Liguria” di Torre Paponi in provincia 
di Imperia, che farà arrivare l’olio nuovo ottenuto dalla fresca frangitura delle 
olive taggiasche. Spazio anche alle “Lingue di suocera” e alle altre specialità di 
Mario Fongo, il Panaté di Rocchetta Tanaro. 
Un’alleanza strategica tra il mercato coperto e il Bagna Cauda Day, a novant’anni 
dalla fondazione della storica struttura che vuole tornare ad essere un punto di 
incontro e confronto del commercio di qualità astigiano.
E il mercato coperto si apre anche alla Bagna Cauda vissuta: la sera di sabato 
21 novembre e la domenica 22 a mezzogiorno al centro del mercato saranno 
allestiti tavoloni e servita una bella bagna cauda preparata d’intesa tra i titolari 
dei banchi del mercato e gli esperti cuochi della Pro Cortanze.

Negozi amici del Bagna Cauda Day
Casalinghi Terzuolo, via Brofferio 12. Amanda e Piero Gerbo nel loro antico 
antro hanno un tesoro di attrezzi da cucina, bicchieri, piatti “fujot”e ogni 
altra cosa utile alla bagna cauda.

Ferlisi, via Aliberti 6. Negozio di verdura, frutta fresca e varie sfiziosità, nel 
cuore del centro storico, con un suggestivo salotto a disposizione dei clienti 
buongustai.

Drogheria, via Aliberti: una porta scorrevole vi fa entrare tra sapori e 
profumi spesso dimenticati. In vendita anche le selezionate acciughe nel 
mastello di legno.

Orto sotto casa, piazza Porta Torino 7. Tiziana Camisola con mamma e 
figlio conducono questo negozio con passione e attenti a proporre il meglio 
delle produzioni nostrane di stagione.

Barbero, via Brofferio 84. Cioccolateria che merita una visita golosa. Da 
non perdere i grissini ricoperti e i torroncini alle nocciole tonde e gentili 
di Langa. 

Daniella, via Brofferio 159. Artigianale laboratorio di pasticceria che per il 
Bagna Cauda Day riprone, oltre alle altre specialità, le acciughine, deliziosi 
biscotti di pastafrolla, ideali per finire in dolcezza.

Tintoria Dante, corso Dante 75, tel. 0141 556883. Il Bagna Cauda Day ha 
anche una sua lavanderia convenzionata. Anna Oliva garantisce il 10% di 
sconto a tutti i bagnacaudisti. 

Giallo: eretica con aglio stemperato Verde: atea senz’aglioRossa: tradizionale come Dio comanda

ANTEPRIMA 14-15 novembre
FORO BOARIO - NIZZA MONFERRATO

DOVE SI TROVA: Foro Boario di Piazza Garibaldi - Nizza Monferrato 
(PRENOTAZIONI: 0141 727516
POSTI A TAVOLA: Sabato 14 cena: 250 - Domenica 15 pranzo: 250

CHI PORTA IL VINO: Enoteca Regionale di Nizza - Nizza Monferrato (AT)
AMBIENTE: Quest’anno il Bagna Cauda Day ha un’eccezionale anteprima nella 
città patria dei “cardologi”. I famosi produttori di cardo gobbo di Nizza, d’intesa 
con il Comune e la Pro Loco, daranno vita a “Nizza è Bagnacauda” sotto l’antica 
capriata del Foro Boario di Piazza Garibaldi, ex mercato coperto dell’800.

Il Cavolo a Merenda
DOVE SI TROVA: Via Garetti, 8 - PRENOTAZIONI: 0141 1720250 
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato cena: 40 - Domenica pranzo: 40

         CHI PORTA IL VINO: Teo Costa - Castellinaldo (CN)  
AMBIENTE: Un locale raccolto e accogliente a due passi da piazza San 
Secondo, con una cucina che dal Piemonte guarda al mondo.

cento torri
DOVE SI TROVA: Via Secondo Arò, 30 PRENOTAZIONI:  388 0662344 
328 1044845 POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 - Sabato pranzo: 20 - 
Sabato cena: 20 - Domenica pranzo: 20 - Domenica cena: 20

CHI PORTA IL VINO: Terre Astesane - Mombercelli (AT)
AMBIENTE: Cucina tipica piemontese in particolare astigiana.

Il Cicchetto
         DOVE SI TROVA: Via Garetti, 11 - PRENOTAZIONI: 0141320225 
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato cena: 30 - Domenica
         pranzo: 30 - Domenica cena: 30 - CHI PORTA IL VINO: Cantine Sant’Agata 
Scurzolengo (AT) - AMBIENTE: Bagna senz’aglio. Il Cicchetto è originalità, 
l’arredamento si basa sul recupero dei legni di cantina con le doghe delle botti. 
Il Cicchetto è anche selezione di vini, salumi, formaggi, pasta, sughi, carni, 
marmellate, sali e spezie. 

Circolo “alsessantasei”
DOVE SI TROVA: Via XX Settembre, 66 PRENOTAZIONI: 335 6154154
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato cena: 40 - Domenica
pranzo: 40 - Domenica cena: 40

CHI PORTA IL VINO: Azienda Bellicoso Antonio - Montegrosso d’Asti (AT)
AMBIENTE: Circolo enogastronomico, culturale e ludico.

Circolo Antiche Mura (fuori mappa)

         DOVE SI TROVA: Vicolo Dorna, 5 PRENOTAZIONI: 0141 320732
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato pranzo: 40 - Sabato cena:
         40- Domenica pranzo: 40 - Domenica cena: 40 
CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Cascina Vadri - Canale (CN) 
AMBIENTE: Un circolo tennistico immerso nel verde lungo le antiche mura della città. 
Cucina sincera in ambiente accogliente e soppalcato costruito negli anni Venti. 

CIRCOLO A.N.A. ASTI (aspettando l’adunata 2016) (fuori mappa)

         DOVE SI TROVA: Corso XXV Aprile, 71 PRENOTAZIONI: 0141 531018
         POSTI A TAVOLA: Sabato cena: 80 - CHI PORTA IL VINO: Cantina Sociale
         Barbera dei Sei Castelli - Agliano Terme (AT)
AMBIENTE: In attesa dell’adunata nazionale del maggio 2016 ad Asti, il Circolo 
Alpino dell’A.N.A. nel parco del Rio Crosio si apre ad una bagna cauda robusta 
e senza esitazioni. Cori alpini sul finale assicurati.

Il Convivio
DOVE SI TROVA: Via G.B. Giuliani, 4/C PRENOTAZIONI: 0141 594188 
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato pranzo: 40 - Sabato cena: 40

         CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Bera Vittorio e figli - Canelli (AT)  
AMBIENTE: Un locale che sin dal 1980 punta sulla valorizzazione della cucina 
e dei vini astigiani. Accoglie i clienti in un ambiente piacevole  e rilassante. 

Diavolo Rosso
          DOVE SI TROVA: Piazza San Martino, 4 - PRENOTAZIONI: 339 5641302
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 60: Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 60
         CHI PORTA IL VINO: Cascina Castlet, Costigliole d’Asti
AMBIENTE: Una ex chiesa in piazza San Martino dedicata dal Duemila al mitico 
Giovanni Gerbi, il Diavolo Rosso offre l’ambiente perfetto per stare insieme a 
suonare, ballare e fare festa. La bagna cauda avrà la benedizione del mitico 
chef Cesare di Albaretto Torre

Ristorante Enoteca Dente (fuori mappa)

DOVE SI TROVA: Loc. Valletanaro, Frazione Torrazzo, 43 PRENOTAZIONI: 
348 5956749 - 349 3011788 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 30 - 
Sabato cena: 30 - Domenica pranzo: 20 - Domenica cena: 20

CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Alessandro - Agliano Terme (AT) 
AMBIENTE: Locale a pochi passi da Asti in luogo tranquillo con ampio dehor e 
fresca enoteca. Esperienza quarantennale nel settore e fiducia nella qualità e 
genuinità dei prodotti animano la cucina che, utilizza  verdure di produzione locale.

La Greppia (fuori mappa)

         DOVE SI TROVA: Corso Alba, 140 PRENOTAZIONI: 0141 593262
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato pranzo: 30 - Sabato cena: 30
         Domenica pranzo: 30 - Domenica cena: 30
CHI PORTA IL VINO: Casa dei Frati, Variglie (AT) AMBIENTE: Da quarant’anni Brunella 
e Gianni gestiscono il locale (l’ex dancing Palmarosa) con amore. Ambiente 
rustico per una bagna cauda come in famiglia.

Laura’s Restaurant
DOVE SI TROVA: Via Cavour, 106 (1° piano Hotel Palio)
PRENOTAZIONI: 0141 34371 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 
 Sabato pranzo: 40 - Sabato cena: 40 Domenica pranzo: 40

CHI PORTA IL VINO: Francesco Scanavino - Cossano Belbo (CN)
AMBIENTE: Un hotel a 4 stelle, ideale per un soggiorno in terra astigiana e per una 

“La famo strana”
FRANCESE RISTORANTE
DOVE SI TROVA: Via dei Cappellai, 15 - PRENOTAZIONI: 0141 592321 
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 60 – Sabato pranzo: 20 - Sabato cena: 20 - 
Domenica pranzo: 20
CHI PORTA IL VINO: Romano Dogliotti, Castiglione Tinella (CN) 
AMBIENTE: Dopo il successo delle scorse edizioni, torna in esclusiva la 
bagna cauda al forno in un letto di verdure acconce, con sapienze della 
costiera amalfitana portate ad Asti dalla famiglia Francese. Gli storici pizzaioli 
partenopei hanno saputo radicarsi ad Asti puntando sulla qualità e lo stile 
aggiungono una nota inedita al gran concerto del Bagna Cauda Day.

gina la piadina           Asti e Alba

DOVE SI TROVA: a Asti in Via Gobetti, 8 Tel. 0141 1760903 e ad Alba in Via 
Cavour, 17 Tel. 0173/362008
Durante i tre giorni dell’evento verrà proposta una speciale piadina con salsa 
di bagna cauda al prezzo speciale di 8 euro.
Ogni commensale riceverà il tovAGLIOlone ufficiale del Bagna Cauda Day 2015 
e il quaderno-libretto di circolazione.

bijoux Cafè 
         DOVE SI TROVA: Via Verdi, 23 PRENOTAZIONI: 0141 351067
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato cena: 40
         CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Matteo Correggia - Canale d’Alba (CN)
AMBIENTE:  Un locale a due passi da Corso Dante che ogni giorno propone 
una cucina casalinga ispirata alle ricette e ai prodotti del territorio. Lucia ai 
fornelli con Enzo e Giulia in sala sapranno accogliervi in un ambiente piacevole 
proponendo la bagna cauda classica e anche senz’aglio, con un grande vino del 
Roero. 

AI BINARI (fuori mappa)

Dove si trova: Fraz. Mombarone, 145 PRENOTAZIONI: 0141 294228
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 - Sabato cena: 35 - Domenica pranzo: 
20 - Chi porta il vino: Cascina del Frate, Costigliole d’Asti (AT)

Ambiente: Una piccola stazione della linea ferroviaria Asti-Chivasso trasformata 
in suggestiva trattoria. Mara e Claudio propongono, nel loro ambiente singolare e 
gioioso, una intensa cucina di territorio, con ampia carta dei vini.

AGRITURISMO CÀ D’ PINOT (fuori mappa)

DOVE SI TROVA: Fraz. Valterza, 104 PRENOTAZIONI:  0141 479740
366 6268622 POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50 - Sabato pranzo: 50 
Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 60 - Domenica cena: 50

COSA SI BEVE: Az. Agricola Ca’ D’ Pinot - Montegrosso d’Asti (AT)
AMBIENTE: Ca’ D’ Pinot è un agriturismo con cucina tipica e possibilità di 
pernottamento. Situato nella prima fascia verde della città, il caseggiato del 1800 è 
stato completamente ristrutturato mantenendo le caratteristiche di un tempo.

Cafè Lait
          DOVE SI TROVA: Via Roero, 8 - PRENOTAZIONI: 0141 230567
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 35 - Sabato pranzo: 35 - Sabato cena: 35
         Domenica pranzo: 35 - CHI PORTA IL VINO: Posta dal Vin - Cantine di 
Rocchetta Tanaro (AT) 
AMBIENTE: Un locale sfizioso, moderno e raffinato, deliziosamente decorato 
con arredi originali e fiori, in stile molto parigino.

Campanarò
DOVE SI TROVA: Corso Alfieri, 36 - PRENOTAZIONI: 0141 33252 
POSTI A TAVOLA: Sabato cena: 30 - Domenica pranzo: 20 - Domenica cena: 20 
CHI PORTA IL VINO: Bel Sit - Castagnole delle Lanze (AT)

AMBIENTE: Susanna e Duilio con il calore umano di sempre. La cucina è autentica e 
la cantina dispone di un’enoteca con grande attenzione alla piemontesità. Il ristorante 
propone il suo pane fatto in casa anche nella versione senza glutine, tra cui il pane di 
accompagnamento alla bagna cauda. 

Cascina Lissona (fuori mappa)

          DOVE SI TROVA: Località Valgera 57 - PRENOTAZIONI: 333 1674791
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60 - Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 60
          CHI PORTA IL VINO: Azienda biologica Poggio Ridente - Cocconato (AT)
AMBIENTE: Un locale originale gestito con simpatia e professionalità da Nicola 
che coniuga la genuinità dei prodotti dell’azienda agricola con piatti semplici 
ma innovativi. Verrà offerto come benvenuto la caratteristica friciula con 
salumi e il girello di manzo aromatizzato al ginepro dell’allevamento naturale 
della cascina (Grass Fed) , infine un dolce della casa.

CIT MA BON

        DOVE SI TROVA: Via Garetti, 29 - PRENOTAZIONI: 349 2896400
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50 - Sabato pranzo: 50 Sabato cena:
         50 - Domenica pranzo: 50 - Domenica cena: 50
CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Ferraro Maurizio – Montemagno (AT)
AMBIENTE: In occasione del Bagna Cauda Day Il pastificio si “sdoppia” e 
propone la bagna nel pastificio con una decina di posti e a due passi in una 
sala allestita per l’occasione che può ospitare fino a 40 persone, situata 
all’angolo con Via Balbo.

la terrazza del borgo (fuori mappa)

Dove si trova: Loc. Viatosto, 40 PRENOTAZIONI: 0141231048
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 36 -  Sabato cena: 36 - Domenica cena: 36
chi porta il vino: Terradavino - Barolo (CN) 

Ambiente: La miglior vista su Asti dal balcone naturale di Viatosto ai piedi 
della chiesetta romanico-gotica di Santa Maria. Il ristorante offre una cucina 
tradizionale con servizio bar tavola calda tutto il giorno.

Trattoria del mercato
DOVE SI TROVA: Corso Einaudi, 140 PRENOTAZIONI: 0141 34559
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 - Sabato pranzo: 20 - Sabato cena: 20  
Domenica pranzo: 20- Domenica cena: 20

CHI PORTA IL VINO: Vignaioli Piemontesi - Castagnito (CN)
AMBIENTE: La mitica Rosalba, che è stata titolare dell’ultima piola di Asti, vi 
accoglie nel nuovo locale aperto sulla stessa grande piazza con la medesima 
voglia di far contenti i commensali e stupirli con la sua contagiosa simpatia. 

Il Bagna Cauda Day brinda anche con l’Asti docg e il Moscato 
d’Asti. Il Consorzio di Tutela propone in alcuni locali un’inedita 
“merenda”: pane, burro e acciughe abbinate ad una coppa di 
Asti al prezzo promozionale di 2,5 euro.

 

 

 

 

bagna cauda tradizionale con un tocco di classe. Per l’occasione verranno utilizzate 
le verdure del mercato ortofrutticolo di Asti e l’olio Almaverde Bio della Saclà. Il pane 
di accompagnamento sarà fornito dalla panetteria “pan per focaccia” del 
quartiere S. Rocco.

NUOVA CASA DEL POPOLO di san marzanotto
DOVE SI TROVA: Strada Valdonata,59 - San  Marzanotto

         PRENOTAZIONI: 329 9397447 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 10 
         Sabato pranzo: 10 - Sabato cena: 10 - Domenica pranzo: 10 - Domenica cena: 10
CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola Montarello - Vigliano d’Asti (AT)
AMBIENTE: Locale a pochi passi da Asti. Contesto rustico ma dall’ambientazione 
curata. Piatti della tradizione locale  serviti in un’atmosfera calda e famigliare.

Osteria del Diavolo
           DOVE SI TROVA: Piazza San Martino, 6 - PRENOTAZIONI: 0141 30221
         334 2005184 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40
         CHI PORTA IL VINO: Dacapo - Agliano Terme (AT)
AMBIENTE: Nei locali dell’ex sacrestia dell’adiacente Confraternita di San 
Michele un’osteria raccolta in tre salette. In cucina lo chef Enrico Trova e in 
sala Paola, grande attenzione alle materie prime.

OSTERIA PIAZZA ROMA
DOVE SI TROVA: Piazza Roma, 12 PRENOTAZIONI: 0141 321566
POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 25 - Sabato pranzo: 25 - Domenica 
pranzo: 25 Domenica cena: 25 - CHI PORTA IL VINO: Roero Franco

S. Stefano di Montegrosso d’Asti (AT)
AMBIENTE: Nella centrale piazza Roma, un piccolo mondo d’ altri tempi dove 
sognare un futuro in compagnia di vecchi e nostalgici sapori regalati dai 
nostri ortolani ed esaltati dall’ olio di oliva dei nostri vicini liguri. 

Pompa Magna Enoteca con cucina 
DOVE SI TROVA: Via Aliberti, 65 PRENOTAZIONI: 0141 324402 

         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato pranzo: 20 - Sabato cena: 30 
         Domenica pranzo: 30 - CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola Marco 
Capra - Santo Stefano Belbo (CN)
AMBIENTE: Una bella cantina nel centro storico a due passi da piazza Roma. 
Ricca carta dei vini e attenta ricerca dei sapori autentici astigiani e piemontesi. 

PORTICI ROSSI
          DOVE SI TROVA: Corso Alfieri, 191 PRENOTAZIONI: 0141 592014
          POSTI A TAVOLA: Domenica pranzo: 40 - Chi porta il vino: Az. Gatto
          Pierfrancesco - Castagnole Monferrato (AT)
Ambiente: Accogliente caffetteria sotto i Portici Rossi di Piazza Alfieri, si trasforma la 
domenica a pranzo in un luogo della bagna cauda a buffet con trionfo di verdure.

agriturismo LA REGIBUSSA (fuori mappa)

DOVE SI TROVA: Loc. Casabianca, 110 - PRENOTAZIONI: 0141 215951
347 2626814 POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato cena: 50 - 
Domenica pranzo: 50 - CHI PORTA IL VINO: Cantina Vinchio Vaglio (AT)

AMBIENTE: Immerso in un’oasi di verde a due passi dalla città dove apprezzare il 
piacere di una cucina sana e tradizionale.
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Sotto la Mole e dintorni

al bue rosso Torino

          DOVE SI TROVA: Corso Casale, 10 - Torino
          PRENOTAZIONI: 011 8191393 - 346 4092780
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60 - Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 
60  CHI PORTA IL VINO:  La Cascinetta - Viarigi (AT)
AMBIENTE: Storico locale torinese a piedi della Gran Madre con cucina franco 
piemontese.

CANTINE RISSO Torino

          DOVE SI TROVA: Corso Casale, 79 - Torino PRENOTAZIONI: 011 819 5531
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato pranzo: 30
          CHI PORTA IL VINO:  Barbera enoteca Cantina Clavesana
AMBIENTE: Le Cantine Risso costeggiano il Po (senza affacciarvisi) da quasi
un secolo. Tavoli in legno e arredamento da osteria, curatissimo nel suo 
genere, fanno di questo ristorante bistrot un punto di ritrovo a Torino. Nel 
menu: oltre 400 etichette di vini e birre. 

COOKING LOFT SPAZIO GUSTO Chieri (TO)

          DOVE SI TROVA: Via Vittorio Emanuele II, 40 - Chieri (TO) 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 120 
          CHI CUCINA LA BAGNA CAUDA: Ristorante Da Vinci - Scurzolengo (AT) 
PRENOTAZIONI: 0141 203341 
CHI PORTA IL VINO: Azienda Poncini Domenico - Castagnole Monferrato (AT)
AMBIENTE: Nel centro storico di Chieri è la location ideale per ogni evento, dai 
congressi alle conferenze, dai ricevimenti alle mostre d’arte. Con i suoi 300 
metri quadri è un locale moderno, valido per realizzare i progetti più ambiziosi.  
Una superficie polivalente che, a seconda delle necessità, può trasformarsi in 
un ristorante elegante.

eataly lingotto Torino

          DOVE SI TROVA: Via Nizza, 230/14 - Torino
          PRENOTAZIONI: 011 19506801 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 su
          prenotazione - Sabato e domenica dalle 11,45 alle 15.15 e dalle 18,45 alle 22,15
CHI PORTA IL VINO: Selezione di vini a bicchiere dalla cantina di Eataly
AMBIENTE: Il ristorantino delle verdure la sera di venerdì 20 si dedica in 
esclusiva al Bagna Cauda Day con la preparazione di una bagna d’autore con 
le verdure fresche del mercato interno e la supervisione astigiana del maître 
di sala Piero Alciati e dello chef Ugo Alciati del Ristorante Guido all’interno 
della Tenuta Fontanafredda. Sabato e domenica la bagna è proposta a 15 euro 
come piatto unico inserito nel menù dell’area verdure.

osteria la costanza Torino

          DOVE SI TROVA: Via Arvier, 14 - Torino (TO)
          PRENOTAZIONI: 011 7793989 - 335 1768937
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50 - Sabato cena:50 - Domenica pranzo: 30 
CHI PORTA IL VINO:  F.lli Giacosa - Neive (CN)
AMBIENTE: All’interno di una delle più vecchie bocciofile di Torino, propone 
piatti della tradizione rivisitati da un giovane cuoco. Qualità, ambiente familiare 
e, d’estate, un giardino alberato con “topia” di uva fragola. 

ristorante tre galli Torino

          DOVE SI TROVA: Via Sant’Agostino, 25 - Torino 
          PRENOTAZIONI: 011 5216027 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 -
          Sabato pranzo: 30 - Sabato cena: 30 - CHI PORTA IL VINO: Cascina Chicco 
Canale (CN)
AMBIENTE: Situato nel Quadrilatero Romano di Torino, Tre Galli è un’elegante 
vineria - ristorante dall’arredamento minimalista e dalla bella atmosfera. La 
cucina è classica, mediterranea tendente al creativo, con piatti tradizionali 
semplici e gustosi. Dispone, inoltre, di un’eccellente cantina vini con selezione 
ampia e curata di oltre 1800 etichette. 

RISTORANTE TOSA Moncalieri

       DOVE SI TROVA: Strada Genova, 200 - Moncalieri (TO) 
          PRENOTAZIONI: 011 6474971 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40
          Sabato cena: 40 - Domenica pranzo: 40
CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola La Scamuzza - Vignale Monferrato (CN)
AMBIENTE: In un ambiente elegante con ampi spazi, lo Chef Mercurio Antonio vi 
proporrà una cucina varia e genuina, con specialità a base di carne e pesce, pasta 
fatta in casa e contorni di stagione, per concludere con gli squisiti dolci e gelati 
artigianali. Numerose proposte di vini scelti dall’esperto sommelier del locale.

M**BUN Torino e Rivoli

 Al Bagna Cauda Day partecipano anche le tre agrihamburgherie
                        DOVE:
                       corso Siccardi 8/A, angolo via Cernaia - Tel. 011.5617097 
                       infotorino@mbun.it 

                       Via Rattazzi 4, dietro via Lagrange, Tel. 011.19704606
                       mbun.rattazzi@mbun.it 

                       Rivoli, corso Susa 22/E presso galleria Vart Tel. 011 9534062 -
                       info@mbun.it
Nei tre giorni 20, 21 e 22 novembre verrà proposto il Sensa Cognisiun panino 
alla bagna cauda in versione inedita ed esclusiva con vaschetta di topinambur 
fritti (al posto delle solite patatine) o stuzzichini di verdure con Salsa di bagna 
Cauda e bicchiere di barbera d’Asti Cantina di Vinchio e Vaglio, al prezzo 
speciale di 15 euro. Ogni commensale riceverà il tovAGLIOlone ufficiale del 
Bagna Cauda Day 2015 e il quaderno-passaporto della bagna cauda.Aperti da 
mezzogiorno a mezzanotte tutti i giorni.

ristorante Il Bagatto Grazzano Badoglio

           DOVE SI TROVA: Piazza Cotti, 17 - Grazzano Badoglio (AT)
           PRENOTAZIONI: 0141 925110 -  POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - 
          Sabato pranzo: 40 -  cena: 40 - Domenica pranzo: 40 - cena: 40 
CHI PORTA IL VINO: Az. Vitivinicola F.lli Natta - Grazzano Badoglio 
AMBIENTE: Il locale è situato all’interno di un vecchio cascinale di mattoni 
e tufo. Ambiente caldo e accogliente, cucina semplice e genuina tipica del 
Monferrato. 

BALIN Livorno Ferraris (VC) 

           DOVE SI TROVA: Fraz. Castell’Apertole, 6 - Livorno Ferraris (VC)
          PRENOTAZIONI: 0161 47121- POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 -
           Sabato pranzo: 15 - CHI PORTA IL VINO: ViCaRa, Visconti, Cassinis, 
Ravizza - Rosignano Monferrato
AMBIENTE: Il re del riso, il mitico Balin, si cimenta con la bagna cauda nel 
suo storico e suggestivo locale al centro delle risaie vercellesi.

RISTORANTE BANDINI Portacomaro

          Dove si trova: Via Cornapò, 135 - Portacomaro (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 299252
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40
Chi porta il vino: Vini “Triple A” della Velier
Ambiente: Una mitica moto Guzzi accoglie i clienti nel ristorante creativo 
Bandini. La pasta è di produzione propria, il pesce arriva via aerea da Mazara 
del Vallo, carni pregiati di vitello fassone piemontese, di gallo tonchese e 
di agnello, capretto e altri cacciagioni, dessert piemontesi e non, tutto con 
l’uso di ingredienti locali e di qualità. Smarmitta in cucina: Massimo Rivetti. 
Sgomma in sala: Antonello Bera

Del Belbo da Bardon San Marzano Oliveto

            DOVE SI TROVA: Regione Valle Asinari, 25 - San Marzano Oliveto (AT) 
          PRENOTAZIONI: 0141 831340 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato pranzo: 30 
CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola Foglino - Castel Boglione (AT) 
AMBIENTE: In una vecchia casa colonica ristrutturata, questo ristorante 
è caratterizzato da un’atmosfera semplice e rustica. Gestito dalla stessa 
famiglia che lo fondò nel lontano 1891, Da Bardon è un punto di riferimento 
per l’enogastronomia piemontese.

BELVEDERE DAL 1919 Cantalupo Ligure (AL)

           DOVE SI TROVA:  Fraz. Pessinate - Cantalupo Ligure (AL) - 
           PRENOTAZIONI: 0143 93138 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 
          Sabato cena: 20 - Domenica pranzo: 20 - Cosa si beve: Birra
artigianale del Birrificio di Montegioco AMBIENTE: Era il 1919 quando nasceva 
l’osteria per la gente del paese- Oggi il Belvedere ha cambiato aspetto ma è 
sempre presente il rispetto per la tradizione. La cucina di Fabrizio e Serena, 
ricca di sapori autentici, è ispirata dal territorio, dai suoi prodotti pregiati, 
elaborati nel rispetto della tradizione della Val Borbera.

OSTERIA BO RUSS Acqui Terme (AL)

         DOVE SI TROVA: Via Garibaldi 98, Acqui Terme
          PRENOTAZIONI: 0144 321682 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 25 
          Domenica pranzo: 25 - CHI PORTA IL VINO: Az. Ag. Cascina Bertolotto
AMBIENTE: Osteria storica che vanta oltre 200 anni di attività nel settore 
ristorazione e alberghiero. Oggi è una deliziosa osteria nel centro di Acqui, 
con arredi provenzali.

Agriturismo Bricco Gallo Tigliole

          DOVE SI TROVA: Strada Tigliole, 31- Tigliole (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 667378
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60 - Sabato pranzo: 60 - Sabato cena: 60 - 
Domenica pranzo: 60 - Domenica cena: 60
COSA SI BEVE: Az. Agricola Agrituristica del Bricco Gallo - Tigliole (AT)
AMBIENTE: Sul punto più elevato del comune di Tigliole sorge un locale a 
pochi passi dalla pieve di San Lorenzo, gioiello del romanico piemontese. 
Cucina semplice di tradizione monferrina, ma anche agrimacelleria e 
cantina. Dispone inoltre di 5 camere per il pernottamento.

agriturismo Cà del Mat Ceresole d’Alba (CN)

             DOVE SI TROVA: Loc. Madonna del Pilone, 85 - Ceresole d’Alba (CN)
          PRENOTAZIONI: 0172 574945 - 345 5633007
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato cena: 30 - Domenica 
pranzo: 30 - Domenica cena: 30  CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Spazio 
Verde di Chicco Enrico Antonio - Ceresole d’Alba (CN)
AMBIENTE: Immerso fra le colline e boschi del Roero, nelle caratteristiche 
Terre Rosse di Ceresole d’Alba. Cucina anche la bagna cauda veg, ideale 
per vegetariani e vegani. (Acciughe sostituite da alghe salate)

RISTORANTE CAFFè MARINI Alessandria

          DOVE SI TROVA: Viale della Repubblica - Alessandria (AL)
          PRENOTAZIONI: 0131 23478 – 349 7812640
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 
CHI PORTA IL VINO: Azienda Michele Chiarlo - Calamandrana (AT)
AMBIENTE: Bar ristorante adiacente al teatro Comunale di Alessandria, è un punto 
di ritrovo durante il giorno per colazioni, pranzi, aperitivi o cene. Gran divertimento 
la sera grazie alle feste e agli eventi che vengono costantemente organizzati.

LA CA’ ROSSA Cisterna d’Asti

          DOVE SI TROVA: Piazza Rino Rossino, 1- Cisterna d’Asti (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 979528 - POSTI A TAVOLA: Sabato pranzo: 20
          Sabato cena: 50 - Domenica pranzo: 30 - CHI PORTA IL VINO: Enrico 
Vaudano e Figli - Cisterna d’Asti (AT)
AMBIENTE:All’ombra dell’imponente maniero, custode delle antiche 
memorie, il ristorante La Ca’ Rossa ha saputo mantenere il sapore antico 
delle cose fatte bene e della calda accoglienza famigliare.

Il Bagna Cauda Day 
si celebra anche fuori Asti 
nel Monferrato, in Langa, 
nel Roero e... nel mondo

la Cantina del paradiso - infernot Serralunga di Crea

          DOVE SI TROVA: Via Roma, 77/C - Serralunga di Crea (AL)
          PRENOTAZIONI: 0142 940475 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40
          Sabato pranzo: 40 - Sabato cena: 40 - Domenica pranzo: 40- Domenica 
cena: 40 - CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Sala Claudio - Mombello Mon.to (AL)  
AMBIENTE:  In una cascina di fine ‘800 il buon vino accompagna i piatti della 
tradizione monferrina, preparati con cura da mamma Piera: agnolotti, portate 
a base di tartufo, polenta, bagna càuda, dolci. Nell’infernòt, antico locale 
sotterraneo adibito a cantina o dispensa, si degustano i vini del territorio e si 
sorseggiano sfiziosi aperitivi, in un’atmosfera che restituisce, a chi lo visita, il 
sapore delle tradizioni e delle abitudini del passato.

Casa del Ruchè da Geppe Castagnole Monferrato 

            DOVE SI TROVA: Via Umberto I 10, Castagnole Monferrato (AT)  		
            PRENOTAZIONI: 0141 292113 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40
          Sabato pranzo: 40 - Sabato cena: 40 - Domenica pranzo: 40
CHI PORTA ILVINO: Az. Agricola Luca Ferraris - Castagnole Monferrato (AT)
AMBIENTE: La trattoria si trova sulla piazza del paese monferrino considerato 
la “capitale” del Ruchè, vino rosso intenso e profumato riscoperto e rilanciato. 
Oggi, un gruppo di piccoli produttori, tutti presenti con i loro vini in questo bel 
ristorante contadino, lo diffondono nel mondo.

agriturismo ai ciuvin Castiglione Tinella (CN)

          DOVE SI TROVA: Strada Manzotti, 3 - Castiglione Tinella (CN) 
          PRENOTAZIONI: 0141 855364 - POSTI A TAVOLA: Sabato pranzo: 45 -
          Sabato cena: 45 - Domenica pranzo: 45
CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Simone Cerruti - Castiglione Tinella (CN)  
AMBIENTE: Tra i vigneti di moscato patrimonio dell’Unesco, nato negli anni ’80, 
l’agriturismo è stato uno dei primi in zona. La cucina è tipica con alcune rivisitazioni in 
chiave moderna, una ricca lista di vini alcuni dei quali di nostra produzione.

La Contea  Neive (CN)

          DOVE SI TROVA: Piazza Cocito, 8 - Neive (CN)
          PRENOTAZIONI: 0173 67126 - 0173 677558 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 80 - Sabato pranzo: 80 - Sabato cena: 
80 - Domenica pranzo: 80 - CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola La Contea - Neive (CN) 
AMBIENTE: La Contea ha sede in un palazzotto nobile del ’500, antica dimora 
delle Contesse Cocito, da qui il nome Contea di Neive. è posta nel centro storico 
di Neive, dichiarato ufficialmente dal 2001 uno dei borghi più belli d’Italia e dal 
2007 Bandiera Arancione per Marchio di qualità turistico - ambientale, patrimonio 
dell’UNESCO dal 2014. 

AGRITURISMO crealto Alfiano Natta (AL)

          DOVE SI TROVA: Strada Crealto, 9 - Alfiano Natta (AL)
          PRENOTAZIONI: 345 5686278 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30
          Sabato pranzo: 30  cena: 30 - Domenica pranzo: 30 - cena: 30 
COSA SI BEVE: Società Agricola Crealto - Alfiano Natta (AL)
AMBIENTE: L’agriturismo Crealto nasce dalla passione di quattro “ragazzi di 
città” che hanno scelto la campagna per produrre vini biologici e dedicarsi 
all’accoglienza in un contesto panoramico, eco-compatibile e familiare. Nella 
sala con volte antiche si potrà gustare la bagna cauda fatta con materie prime 
provenienti da aziende agricole locali e trasformate secondo la tradizione 
monferrina influenzata dalle radici liguri dei cuochi. 

RISTORANTE DA GIUSEPPE Montemarzino (AL)

          DOVE SI TROVA:  Via IV Novembre, 7 -  Montemarzino (AL) 
            PRENOTAZIONI: 0131 878135 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 15
          Sabato cena:15 - CHI PORTA IL VINO: Azienda Pomodolce di Davico 
Giuseppe - Montemarzino (AL) 
AMBIENTE: Situato sulle colline tortonesi, il ristorante è aperto dal 1963. 
Propone piatti e prodotti locali 

Ristorante Da Vinci Scurzolengo

          Dove si trova: Via Marconi, 31 - Scurzolengo (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 203341 - POSTI A TAVOLA: Sabato cena: 20 
          Domenica pranzo: 20 
Chi porta il vino: Azienda Poncini Domenico - Castagnole Monferrato (AT) 
Ambiente: Arredato in stile rustico per un ambiente caldo, accogliente e 
familiare. Per il Bagna Cauda Day verrà servita la versione “Come Dio comanda”, 
tradizionale con tanto aglio, storicamente monferrina. 

RISTORANTE I DIAVOLETTI Capannori (LU)

         DOVE SI TROVA: Stradone di Camigliano, 302 - Loc. Camigliano (LU)  
          PRENOTAZIONI: 0583 920323 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40
          CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola Calafata - Lucca
AMBIENTE: Osteria lucchese gestita da tre sorelle: Alda, Paola e Ilaria, attente 
custodi di una cucina di qualità, che cerca di trasmettere nei piatti la storia, 
la cultura e le emozioni di un cibo prodotto nel rispetto dell’ambiente, di un 
territorio e di coloro che lo abitano.

Enoteca Regionale LE COLLINE DEL MOSCATO Mango

       DOVE SI TROVA: Piazza XX Settembre, 19 - Castello dei busca - Mango (CN) 
          PRENOTAZIONI: 0141 89291 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50
          CHI PORTA IL VINO: Selezione di Dolcetto, Barbera, Nebbiolo, Moscato di 
produttori associati all’Enoteca Regionale. 
AMBIENTE: La cena verrà servita nel salone delle feste dell’Enoteca Regionale 
Colline del Moscato nel secentesco Castello dei Marchesi di Busca di Mango. 

agriturismo fattoria roico Montiglio Monferrato

          DOVE SI TROVA: S.P. 22 al km 24,5 - Montiglio Monferrato (AT) 
          PRENOTAZIONI: 0141 906200 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60 - 
          Sabato pranzo: 60 - Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 60 - cena: 60
CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Maciot biodinamico - Cocconato (AT)
AMBIENTE: Agriturismo con maneggio. Propone una rivisitazione dei piatti della 
tradizione piemontese.

La Fioraia Castello d’Annone

          DOVE SI TROVA: Via Mondo, 26 - Castello d’Annone (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 401106 - 338 9921227 - POSTI A TAVOLA: 
           Venerdì cena: 20 - Sabato cena:30 - Domenica pranzo: 30
CHI PORTA IL VINO: Tenuta Olim Bauda - Incisa Scapaccino (AT) 
AMBIENTE: Locale elegante a gestione familiare dal 1971. La cucina è 
tradizionale ma raffinata e la bagna cauda verrà preparata con le verdure a km 
0 di Doglione e Pavese e l’olio molisano degli Antichi Poderi Sarmati.

Fons Salutis Agliano Terme

          DOVE SI TROVA: Via alle Fontane, 125 - Agliano Terme (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 954018 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60 -
          Sabato cena: 60 - CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Alessandro - Agliano T. (AT)
AMBIENTE: Il Fons Salutis, di recente ristrutturazione, offre alla clientela una 
cucina piemontese “modernizzata”, oltre alla carne e pesce alla griglia e 
un’ottima pizza.

eno Agriturismo Gallina Giacinto S. Stefano Belbo (CN)

          DOVE SI TROVA: Località San Maurizio, 6 - Santo Stefano Belbo (CN) 
          PRENOTAZIONI: 0141 844293 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 -
          Sabato cena: 40 - COSA SI BEVE: Az. Agricola Gallina Giacinto - Santo 
Stefano Belbo (CN)
AMBIENTE: Sulle colline del moscato che hanno dato i natali a Cesare Pavese, 
l’Agriturismo Gallina Giacinto offre la possibilità di gustare i piatti tipici della 
tradizione piemontese, abbinati ai vini prodotti in azienda. Mette inoltre 
a disposizione degli ospiti 3 camere per godere appieno il piacere di un 
ambiente rurale. 

osteria la lanterna 1275 San Damiano d’Asti

             DOVE SI TROVA: Piazza 1275, 2 - San Damiano d’Asti (AT) 
          PRENOTAZIONI: 328 1249027
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - Sabato pranzo: 30 - Sabato cena: 30 
Domenica pranzo: 30 - CHI PORTA IL VINO: Carlin De Paolo - San Damiano d’Asti (AT)
AMBIENTE: Come ricorda il curioso nome della piazza, il Paese di San 
Damiano, situato lungo la strada fra Asti e Canale, è nato nel 1275. Proprio 
sulla piazza questa trattoria famigliare di lunga tradizione propone una sosta 
rilassante.La cucina è ispirata alle classiche preparazioni regionali. Dalla 
cantina: Barbera e altri vini monferrini e piemontesi. 

LOCANDA DEL BOSCOGRANDE Montegrosso d’Asti

           DOVE SI TROVA: Via Boscogrande, 47 - Montegrosso d’Asti (AT)
           PRENOTAZIONI: 0141- 956390 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 15 -
           Sabato pranzo: 15 - Domenica cena: 20
CHI PORTA IL VINO: F.lli Trinchero - Montegrosso d’Asti (AT)
AMBIENTE: La Locanda del Boscogrande è il luogo ideale per una vacanza 
all’insegna del riposo e della tranquillità, per riscoprire il piacere delle cose 
antiche, di sapori intensi,circondati dalle bellezze naturali ed artistiche delle 
colline del Monferrato.

LOCANDA del monacone Viarigi

           DOVE SI TROVA: Via Roma, 12 - Viarigi (AT) PRENOTAZIONI: 0141 611407
           328 9737426 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 25 - Sabato cena: 30 -
          Domenica pranzo: 25 - CHI PORTA IL VINO: Cascina Tavijn - Scurzolengo (AT) 
AMBIENTE: Situata in un’antica villa padronale, la Locanda propone una cucina 
ricercata e originale che mira a valorizzare i prodotti del territorio e la tipicità 
stagionale. Verrà usato l’ olio di nocciole “Nocciolio” di Refrancore per la 
preparazione della Bagna

MACh CHA DIRA Settime

          DOVE SI TROVA: Via Umberto I 6, Settime (AT) PRENOTAZIONI: 0141 209381
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 10 - Sabato pranzo: 10 - Sabato cena:
           25 - Domenica pranzo: 10 - Domenica cena: 10
CHI PORTA IL VINO: Cantine Giovanni Marolo di Ferrere (AT) 
AMBIENTE: Locale a conduzione familiare con preparazione di piatti tradizionali 
della cucina piemontese. Dall’autunno alla primavera vengono serviti il fritto 
misto all’astigiana fatto friggere pezzo per pezzo in padella dalla cuoca, il bollito 
con bagnetto, la finanziera, la polenta naturalmente la bagna cauda.

Mangevia Castello di Annone

          DOVE SI TROVA: Via Roma, 27 - Castello di Annone (AT) PRENOTAZIONI: 
          324 5576540 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 - Sabato cena: 40 -
          Domenica pranzo: 40
CHI PORTA IL VINO: Goggiano - Refrancore (AT) 
AMBIENTE: Dalle farine biologiche del Mulino Marino nasce la vasta scelta 
di pizze del locale, gustose e altamente digeribili. Il ristorante propone anche 
carne di fassona piemontese, fritto misto e bagna cauda eretica. 

la maragliana Castel Rocchero

          DOVE SI TROVA: Strada per Acqui, 15 - Castel Rocchero (AT) 
          PRENOTAZIONI:  0141 762316 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 
          Sabato pranzo: 40 - Sabato cena: 40 - Domenica pranzo: 40- Domenica 
cena: 40 - CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola Piana Armando - Mombaruzzo (AT)
AMBIENTE: Atmosfera accogliente per pranzi e cene, semplice e ricercata. 
Cuochi abili e istrionico proprietario, da sempre appassionato interprete della 
cucina del territorio.

RISTORANTE MONTECarlo Mombisaggio - Tortona (AL)

          Dove si trova: Via Villaromagnano, 17 Mombisaggio - Tortona (AL) 
          PRENOTAZIONI: 0131 889114 - 340 3709043
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 - Sabato cena: 20 - Domenica 
pranzo: 20 - Chi porta il vino:  Claudio Mariotto - Vignaiolo in Vho - Tortona (AL)
Ambiente: Da sempre presente nelle abitudini dei residenti, offre un ambiente 
accogliente e le squisite tipicità della cucina piemontese e tortonese. Tra i 
piatti tipici, oltre ai salami crudi e cotti di propria produzione, funghi, tartufi 
e agnolotti, malfatti e gnocchi all’ortica, i secondi con lo stufato di manzo lo 
stinco di vitello. Il tutto utilizzando solo prodotti locali.

Enoteca-Vineria Mezzolitro Alessandria

          DOVE SI TROVA: Corso Monferrato, 49 - Alessandria (AL)
          PRENOTAZIONI: 0131 223501 - POSTI A TAVOLA: Sabato pranzo: 25 -
          Sabato cena: 25 - Chi porta il vino: Cascina Lana - Nizza Monferrato (AT) 
Ambiente: Monica, Piercarla e Rita sono cuore e anima di quest’enoteca-
vineria tutta al femminile. Propongono una “cucina senza frigo”, in cui ogni 
piatto è prodotto esclusivamente con gli ingredienti acquistati la mattina 
stessa al mercato. 

osteria da nando Aosta

          DOVE SI TROVA: Via Sant’Anselmo, 99 - Aosta (AO) 
          PRENOTAZIONI: 349 4320920 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 12 -
          Sabato pranzo: 12 - Sabato cena: 12 - Domenica pranzo: 12 - cena: 12 
CHI PORTA IL VINO: Fontanafredda - Serralunga d’Alba (CN)
AMBIENTE: Nel cetro di Aosta l’Osteria da Nando accoglie la clientela in 
un’atmosfera familiare con discrezione e cura nel servizio. La signora 
Germana garantisce la continuità dello stile che, da sempre, connota il locale. 
Corrado e Paolo si occupano del servizio in sala e ricevono i clienti. Franca e 
Michel si esprimono in cucina. Harry aiuta e impara. Bagna eretica con panna.

OSTERIA L’OCA GIULIVA Castagnole Lanze

          DOVE SI TROVA: Via Tagliaferro, 31 - Castagnole Lanze
          PRENOTAZIONI: 0141 877933 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 -
          Sabato pranzo: 40 - Sabato cena: 40 
CHI PORTA IL VINO: Dogliotti 1870 - Castagnole Lanze (AT)
AMBIENTE: Osteria tipica piemontese con specialità di carni cotte anche su 
pietra lavica.

Ristorante del Pallone Bistagno (AL)

          DOVE SI TROVA: Corso Italia 5, Bistagno (AL) PRENOTAZIONI: 0144
          79234 - 339 3576368  - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 - Sabato
          cena: 20 - Domenica pranzo: 20
CHI PORTA IL VINO: Cascina Balbo – Bistagno (AL) 
AMBIENTE: Sulle colline del Basso Monferrato, tra i filari di Brachetto e 
Dolcetto d’Acqui, sorge un ristorante con oltre 150 anni di attività. Selezione 
dei prodotti tipici, stagionalità e creatività sono alla base della cucina

PROFUMO DIVINO Treiso (CN)

          Dove si trova: Viale Rimembranza, 1 - Treiso (CN)
          PRENOTAZIONI: 0173 638017 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50
          Chi porta il vino: Cantina Lodali - Treiso (CN) 
Ambiente: Situato nella piazza principale di Treiso, Profumo Divino esprime 
fondamentalmente la filosofia di chi lo ha creato, ovvero una particolare, 
originale e rispettosa interpretazione della passione verso questo specifico 
territorio e i suoi meravigliosi prodotti. Lo stile è contemporaneo, la cucina 
segue le stagioni e propone percorsi gastronomici insoliti. A condurre i 
commensali in questa scoperta, lo chef Guillermo Field Melendez, per gli amici 
“Memo”, un messicano giramondo radicato nelle Langhe e ormai “langhet”.

Pro loco di craviano Govone (CN)

          DOVE SI TROVA: Via Craviano 11 (ex asilo di Craviano) - Govone (CN) 
          RENOTAZIONI: 335 6541082 - 335 5745737
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 150
CHI PORTA IL VINO: Cantina Sociale di Govone
AMBIENTE: L’asilo di Craviano è intitolato alla famiglia Fissore. Fu infatti la 
signora Clementina Zoppegni vedova Fissore a donare il 10 gennaio 1929 la 
sua villa alla Piccola Casa del Cottolengo, al fine di provvedere alle necessità 
dell’assistenza e dell’istruzione dei bambini di Craviano che erano troppo 
distanti dal paese di Govone per frequentare l’asilo. Attualmente è la sede della 
Pro loco che si occupa durante l’anno di diverse manifestazioni e aderisce con 
entusiasmo al Bagna Cauda Day per la prima volta.

PROLOCO DI MONCALVO Moncalvo

          DOVE SI TROVA: Via Testa Fochi, 14 - Moncalvo (AT) PRENOTAZIONI: 
          366 3661612 - 334 1785420 - POSTI A TAVOLA: Sabato cena: 100 - 
          Domenica pranzo: 100 - CHI PORTA IL VINO: Cantina Soc. Sette Colli  Moncalvo
AMBIENTE: Nell’ampio salone recentemente ristrutturato, la proloco organizza 
pranzi e cene per le più importanti fiere moncalvesi. Aderisce con entusiasmo 
al Bagna Cauda Day proponendo una versione “monferrina” con carni della 
città del bue grasso e olio provenienti dalle colline intorno a Moncalvo.

Ristorante Quattro Colonne Robella

          DOVE SI TROVA: Via Ernesto Gennaro, 15 - Robella (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 998112 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 -
          Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 30
CHI PORTA IL VINO:  Az. Agricola F.lli Accornero - Vignale Monferrato (AL) 
AMBIENTE: Locale rustico a conduzione familiare dal 1948, offre cucina tipica 
piemontese, piatti semplici della tradizione e vini del territorio.

la riserva del gusto Nizza Monferrato

          DOVE SI TROVA: Strada Canelli, 57 - Nizza Monferrato (AT) 
          PRENOTAZIONI:  0141 721812 POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 25 -
          Sabato pranzo: 25 - Sabato cena: 25 - Domenica pranzo: 25
CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola I Roc di Grasso Marco - Calosso (AT)
AMBIENTE: Un posto incantevole circondato dai vigneti dove la cucina diventa 
arte. I migliori piatti della cucina tradizionale in un ambiente confortevole con 
personale di grande cordialità e simpatia. Le ricette originali rinnovano gusti 
e sapori della cucina regionale: materie prime di alta qualità per offrire sulla 
tavola un tripudio di freschezza.

relais 23 Castelnuovo Belbo

          DOVE SI TROVA: Via San Colombano, 25 - Castelnuovo Belbo (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 799180 - POSTI A TAVOLA: Sabato pranzo: 30 -
          Domenica pranzo: 30 - CHI PORTA IL VINO: Cossetti Clemente e Figli 
Srl- Castelnuovo Belbo (AT)
AMBIENTE: Moderno, essenziale e giovane come il suo staff, al Ristorante Relais 
23 la cucina tradizionale italiana e piemontese viene proposta in maniera innovativa 
con ingredienti di grande qualità e freschezza. Un’esperienza gourmet per chi è alla 
ricerca di emozioni per il palato tra le colline del Monferrato.

Ristorante Rolle Viverone (BI)

          DOVE SI TROVA: Via Frate Lebole, 27- Fraz. Rolle, Viverone (BI)
          PRENOTAZIONI: 0161 98668 - 393 4333337
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 25 - Sabato pranzo: 20 Sabato cena: 30 
Domenica pranzo: 25 - Domenica cena: 20 - CHI PORTA IL VINO: Teo Costa - 
Castellinaldo d’Alba (CN)
AMBIENTE: Il Bagna Cauda Day approda sul lago di Viverone, in un locale che 
serve piatti tipici della cucina del nord piemonte e non solo. Dalla panissa ai 
caplit ferraresi, passando per la tartare di cavallo e i gamberi di fiume.

OSTERIA RISTORANTE LA ROSA BIANCA Saint Vincent (AO)

       DOVE SI TROVA: Via Emile Chanoux ,40 - Saint Vincent (AO) 
          PRENOTAZIONI: 0166 512691 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 30 
          Sabato cena: 20 - CHI PORTA IL VINO: Casa Vinicola Fratelli Casetta - 
Vezza d’Alba (CN)
AMBIENTE: Nella centrale via Chanoux, dal 1997 propone cucina del territorio 
e in inverno è sempre presente la bagna cauda con tocco valdostano.

I SALICI RIDENTI Nizza Monferrato 

          Dove si trova: Strada San Vitale, 6 - Nizza Monferrato 
          PRENOTAZIONI: 347 7752684 - 0141 702406 - 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena 30 - Sabato cena: 50 - Domenica pranzo: 30
COSA SI BEVE: I Salici Ridenti - Nizza Monferrato (AT)
Ambiente: Un’atmosfera di relax e magia, il fuoco del camino, la gentilezza 
di Elena in sala e i piatti semplici e genuini di Franca vi aspettano per 
un’esperienza unica.

SAN MARCO RISTORANTE Canelli 

          DOVE SI TROVA: Via Alba, 136 - Canelli (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 823544 - POSTI A TAVOLA: Domenica cena: 25
          CHI PORTA IL VINO: Cascina Castlet - Costigliole d’Asti (AT) 
AMBIENTE: Da antica osteria con stallaggio che serviva all’inizio del secolo 
minestroni e zuppe calde, a ristorante stellato, è divenuto una tappa d’obbligo 
per buongustai, preziose ricette della tradizione monferrina sono in continua 
evoluzione nelle mani di Mariuccia Ferrero che sapientemente le ringiovanisce 
e le “ricrea” con grande successo. Il San Marco Ristorante aderisce al Bagna 
Cauda Day con la cena di domenica sera per una chiusura in bellezza.

Santisè Calliano

          DOVE SI TROVA : Fraz. S. Desiderio Str. Castelletto, 2 - Calliano (AT) 
          PRENOTAZIONI: 0141 928747 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30 - 
          Sabato pranzo: 30 - cena: 30 - Domenica pranzo: 30 - Domenica cena: 30 
CHI PORTA IL VINO: La Montagnetta - Roatto (AT)
AMBIENTE: “Il segreto di ogni piatto è l’amore messo nella sua preparazione”, 
questa è la filosofia alla base della cucina del Santisè. L’ambiente nasce dall’in-
contro tra tradizione e modernità, in una bella cascina immersa nel verde.

caffe’ ristorante serra Odalengo Piccolo (AL)

          DOVE SI TROVA:  Via Serra, 9/B - Odalengo Piccolo (AL)
          PRENOTAZIONI: 0141 919155
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40- Sabato pranzo: 40 Sabato cena: 40- 
Domenica pranzo: 40 - Domenica cena: 40
CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola Cavinato F.lli - Odalengo Piccolo (AL)
AMBIENTE: Tra il verde delle colline del Monferrato, il ristorante Serra propone 
la cucina tipica con  antichi sapori di un tempo, tramandati di generazione in 
generazione, come la vera bagna cauda tipica piemontese.

Vineria la signora in rosso Nizza Monferrato

          Dove si trova: Via Crova, 2 - Nizza monferrato (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 793350  - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 90
          Chi porta il vino:  Enoteca Regionale di Nizza 
Ambiente: Nelle cantine dello storico palazzo Crova a Nizza Monferrato, la 
vineria propone piatti tipici della tradizione piemontese con occhio di riguardo 
alle ricette nicesi. DA SAPERE: In occasione del Bagna Cauda Day la vineria 
ripropone la “maratona della bagna cauda” dalle 19 a mezzanotte no stop.

SOMS - AGRITURISMO CASCINA ORTO Pasturana (AL)

          DOVE SI TROVA:  Cascina Orto, 16- Pasturana  (AL) 
          PRENOTAZIONI: 348 8732958 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60
          CHI PORTA IL VINO: Cascina Tripoli - San Cristoforo (AL)
DA SAPERE: SOMS NOVI LIGURE - Società di Mutuo Soccorso fondata a giugno 
2015 a Novi Ligure con lo scopo di promuovere aiuto solidale reciproco. 
Il motto è “Aiutarsi è facile”. Hanno scelto il Bagna cauda day per fare 
autofinanziamento e creare amicizia, nello spirito conviviale più autentico.

Tambass - Teatro e Cucina Rocca d’Arazzo

           Dove si trova: Piazza Marconi 8/A, Rocca d’Arazzo (AT) - PRENOTAZIONI:
           333 4519755 - 0141 408542 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 40 -
          Sabato cena: 40- Domenica pranzo: 25 - Domenica cena: 25
Chi porta il vino: Az. Agr. Barroero - Coazzolo (AT)
Ambiente:  Tradizione culinaria monferrina ospitata in belle cantine che sono anche 
sede del Museo del tamburello. Da sapere: Per il bagna cauda day sono previsti 
eventi teatrali: venerdì dalle ore 22: “HELL ‘O DANTE” Serata a  cavallo tra l’Inferno 
Dantesco e il rock. Di e con Saulo Lucci, sabato e domenica dalle ore 21: “TAMBASS 
VARIETA’ ”Barzellette, racconti, sketch e canzoni

Osteria Terzo Tempo Nizza Monferrato

          DOVE SI TROVA: Piazza Garibaldi 53 - Nizza Monferrato (AT)
          PRENOTAZIONI: 3474558270 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30
          Sabato pranzo: 30 - Sabato cena: 60 - Domenica pranzo: 30 - cena: 30
CHI PORTA IL VINO: Eredi Lodali - Treiso (CN
AMBIENTE: Dopo dieci anni trascorsi nelle storiche cantine de “La Signora in 
Rosso”, Cristiano Baldi e il suo staff hanno aperto nel 2013 questa osteria-enoteca 
in chiave moderna nel pieno rispetto delle tradizioni a cui sono legati e abituati.

EATALY IN CAMPAGNA San Damiano

          DOVE SI TROVA: Fraz. Lavezzole 5, San Damiano
          PRENOTAZIONE: Tel. 0141  1745121
         POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50 - Sabato pranzo: 50 - Sabato cena: 
50 - Domenica pranzo: 50 - Domenica cena: 50
CHI PORTA IL VINO: Azienda Agricola Franco Giacinto - San Damiano d’Asti (AT)
AMBIENTE: La “rivoluzionaria” formula di Eataly interpretata in chiave agricola. 
Una cascina lungo la strada per Alba, a un chilometro da San Damiano, 
trasformata in punto di incontro tra culture e colture.

ristorante turchino Campo Ligure (GE)

          DOVE SI TROVA: Via Isola Giugno, 109 - Campo Ligure (GE)
          PRENOTAZIONI: 010 921369 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20
          Sabato pranzo: 20 - Sabato cena: 20 - Domenica pranzo: 20 - cena: 20
CHI PORTA IL VINO: Cantina Clavesana - Clavesana (CN)
AMBIENTE: Proprio al centro della valle Stura, a 15 minuti d’auto da Genova 
ed a pochi chilometri dal Basso Piemonte, l’hotel Turchino nasce da un’antica 
villa costruita alla fine del 1800, usata come residenza estiva da nobili torinesi. 
Oggi al suo interno potrete trovare il ristorante, camere confortevoli, tutte 
dotate di servizi privati.

AGRITURISMO VALLI UNITE Costa Vescovato (AL)

          DOVE SI TROVA:  C.na Montesoro - Costa Vescovato (AL) 
          PRENOTAZIONI: 0131 838100 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 60
          Sabato pranzo: 60 - Sabato cena: 60
CHI PORTA IL VINO: Cooperativa agricola Valli Unite - Costa Vescovato (AL)
AMBIENTE: Agriturismo nel quale servono tutti i loro prodotti: carne 
piemontesi, salumi presidio slow food, agnolotti di stufato, paste fresche, carni 
al forno e, su prenotazioni, menu vegetariani e vegani.

VIN BAR OSTERIA La Morra (CN)

          DOVE SI TROVA: Via Roma, 46  - La Morra (CN)
          PRENOTAZIONI: 333 9352331 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 20 
          Sabato pranzo: 20 - Sabato cena: 20 - Domenica pranzo: 20 - cena: 20
Chi porta il vino: Az. Agricola Alessandria Silvio - Santa Maria- La Morra (CN) 
Ambiente: Tipica osteria piemontese arredata con attrezzi e suppellettili da 
vecchie contadinerie. In cucina Rossana e Antonella, con radici tra la langa 
e la sardegna e in sala Gianmario si dedicano con passione ad accogliere la 
clientela. 

la viranda San Marzano Oliveto (AT)

          DOVE SI TROVA: Località Corte, 69 - San Marzano Oliveto (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 856571 - POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 30
          Sabato cena: 40 - CHI PORTA IL VINO: Az. Agricola La Viranda - San 
Marzano Oliveto (AT) 
AMBIENTE: In un cascinale di fine ‘800 un salone ex cantina adibito a sala 
ristorazione. Bagna cauda rustica e generosa.

Bagna cauda nanna
Il Bagna Cauda Day ha stipulato convenzioni con alcuni dei migliori hotel 
e agriturismo per offrire ai “bagnacaudisti” la possibilità di un dolce sonno 
dopo la festa. I prezzi sono da intendersi a stanza con pernottamento e 
prima colazione.

HOTEL CAVOUR**
Piazza Guglielmo Marconi 18, Asti
Tel. 0141 530222
info@hotelcavour-asti.com
www.hotelcavour-asti.com
€ 70 doppia + piccolo omaggio
€ 50 doppia uso singola + piccolo omaggio

HOTEL PALIO****
Via Cavour 85, Asti
Tel. 0141 34371
www.hotelpalio.com
info@hotelpalio.com
€ 75 doppia uso singola
€ 115 doppia
€ 127 tripla

Hotel Aleramo****
via E. Filiberto 13, Asti
Tel.0141595661
www.aleramo.it - haleramo@tin.it
€. 110 doppia
€  75 singola
€. 85,00 doppia uso singola

La Contea di Neive
Piazza Cocito 8, Neive (CN)
Tel. 0173 677558
www.la-contea.it - lacontea@la-contea.it
67 € doppia

ALBERGO ETICO ASTI
C.so Galileo Ferraris 58, Asti
Tel. 0141176 97 10
info@albergoetico.asti.it
www.albergoetico.asti.it
Camera doppia uso singolo € 65,00
Camera doppia/matrimoniale € 95,00

Agriturismo La Regibussa
Loc. Casabianca 110, Asti
Tel.0141215951
www.laregibussa.it - info@laregibussa.it
€ 90,00 doppia - € 75,00 singola

Agriturismo Bricco Gallo
Cascina Ronco - St.a Tigliole 31, Tigliole (AT)
0141 667378 / 3391012333
briccogallo@yahoo.it - www.briccogallo.com
Camera doppia €.50 
(bambini sotto i 10 anni 15€)

ENO Agriturismo Gallina Giacinto
Loc. San Maurizio 6, S. Stefano Belbo (CN)
Tel. 0141844293 / 3280823193
info@gallinagiacinto.it
www.gallinagiacinto.it
€ 65 singola - € 70 doppia - € 100 tripla

RELAIS 23
Via San Colombano 25, Castelnuovo Belbo (AT)
Tel. 0141 799180
www.relais23.com - info@relais23.it
€ 80 doppia uso singola
€ 100 doppia

Bagna cauda tourist 
(girulé)

I bagnacaudisti potranno visitare gratis o a prezzi scontati
mostre, cantine e altre mete curiose dell’Astigiano.

Ad Asti, in corso Alfieri: 
* Pinacoteca di Palazzo Mazzetti ASTI CONTEMPORANEA Collezioni 
private a cura di Maria Federica Chiola fino al 29 NOVEMBRE 2015
Orari straordinari per il Bagna Cauda Day: apertura ore 10.30 - chiusura 
19.45. L’esposizione va a rileggere in sale organizzate per anni e per 
temi la storia dell’arte italiana nei decenni 50-60-70: dopoguerra - boom 
economico - nuovi linguaggi. 
In questa rivisitazione, resa possibile dalla generosità dei collezionisti che 
hanno messo a disposizione le proprie opere, Palazzo Mazzetti vive come 
luogo di arte e cultura, percorso da un Fil-Rouge reso icona grafica dal 
curatore della mostra e fatto vivere interattivamente in realtà aumentata 
dall’artista AIDAN.

Visitabile anche il Museo del Risorgimento di palazzo Ottolenghi
* Il Museo lapidario e la cripta di Sant’Anastasio

* A Nizza Monferrato, in piazza Dante 21  tel 0141 7202254
Il Museo Bersano delle contadinerie e delle stampe del vino con una raro 
esemplare della “Pomona” del Gallesio, 1817 - www.bersano.it. Orari 
di visita alle 10-11,30- 15-16,30 il venerdì e il sabato e alle 11.30 la 
domenica con degustazione gratuita

* A Canelli le Cantine Contratto, una delle più suggestive cattedrali 
sotterranee del vino con la “galleria Sempione”. Via G.B. Giuliani tel 0141 
823349 - www.contratto.it

Indispensabile kit di sopravvivenza aromatica e gastrica per il dopo: 
-   dentifricio alle erbe in confezione “baciami subito”
-   bicchiere di effervescente Tortoroglio, vari gusti
-   lattina Mole Cola
-   cioccolatini fondenti di Guido Gobino, torroncini Barbero
     In collaborazione con
     Farmacia Moderna di via Cavour  90 Asti

Kit del dopo
Bagna Cauda

Bagna Cauda Sociale:
Cantina Sociale Post dal Vin Rocchetta Tanaro

          DOVE SI TROVA: Via Salie 19, Rocchetta Tanaro (AT)
          PRENOTAZIONI: 0141 644143 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 50 - Sabato cena: 50 - Domenica 
pranzo: 50
COSA SI BEVE: Barbera d’Asti DOCG “Maricca” e Barbera del Monferrato DOC 
“La Matutona” produzione propria
AMBIENTE: A Rocchetta Tanaro, nel cuore vinicolo della barbera, i vignaioli 
vinificano, dal 1960, le proprie uve in questa Cantina, assistiti in vigneto 
da tecnici che vigilano affinché siano rispettati l’ambiente e la salute del 
consumatore. Per l’occasione il grande salone verrà addobbato in perfetto 
stile bagnacaudista, proponendo ai commensali sia la versione classica che 
quella atea, senz’aglio.

Cantina Sociale di Vinchio
e Vaglio Serra  Vinchio

          DOVE SI TROVA: Reg. San Pancrazio 1 SP 40 Km. 3,75, Vinchio
          PRENOTAZIONI: 0141 950903 – 0141 950608 
          POSTI A TAVOLA: Venerdì cena: 80 - Sabato pranzo: 80
Sabato cena: 80 - Domenica pranzo: 80
COSA SI BEVE: Barbera d’Asti DOCG Superiore 2013 – I Tre Vescovi
AMBIENTE: La Cantina dispone di ampio salone 
attrezzato per degustazioni che, per l’occasione, 
sarà adibito a “sala ristorante” con comodi e 
ampi tavoli. La bagna cauda sarà preparata e 
servita da cuochi e cuoche del “Comitato
 per Noche”, associazione senza scopo 
di lucro che spesso collabora con la 
cantina per la 
promozione del territorio. 

La Bagna nel mondo
WATERFRONT CAFE AND LODGE Nuku’alofa, Kingdom of Tonga

          DOVE SI TROVA: Vuna Road, Ma’ufanga, Nuku’alofa, Kingdom of Tonga
          PRENOTAZIONI: Tel. +676 24692 - www.tongawaterfrontlodge.com
          AMBIENTE: Aperto dal 1998, si è presto fatto la reputazione di miglior 
ristorante di Tonga e uno dei migliori del Sud Pacifico (a detta degli yachtman 
che si passano parola e lo frequentano). Attualmente è fornitore della Famiglia 
Reale di Tonga per il catering in occasione di banchetti ufficiali e per il loro 
uso privato, oltre che del Prime Minister Office e dei vari Ministeri per cene e 
pranzi ufficiali di rappresentanza. Da qualche tempo importa anche vini italiani 
che vengono distribuiti sul mercato con discreto successo. Il Waterfront Lodge 
e’ da diverso tempo al primo posto in Tripadvisor per Tonga.

PANE E PIZZA DON CARLO Heredia, COSTA RICA

          DOVE SI TROVA: Esquinq Calle 5 - Avenida5 - Heredia - Costa Rica
          PRENOTAZIONI: gkarlina82@gmail.com
          AMBIENTE: è un punto di riferimento in città per chi vuole gustare 
la cucina italiana. Lo chef ha certamente un tocco creativo in tutte le sue 
creazioni e questo è particolarmente evidente nei suoi deliziosi piatti di pasta. 
Il ristorante aderisce per la prima volta all’evento con molto entusiasmo grazie 
all’idea dell’”Associazione Piemontesi nel Mondo - filiale del Costa Rica” di 
ritrovarsi per una bagna cauda conviviale e ricordare i sapori di casa.

BARBETTA RESTAURANT New York

          DOVE SI TROVA: 321 W 46th St, New York - NY 10036, STATI UNITI
          PRENOTAZIONI: +1 212-246-9171 - www.barbettarestaurant.com
          AMBIENTE: Barbetta è il più antico ristorante italiano a New York  e 
il più antico ristorante del Theatre District di New York. Fondato nel 1906 da 
Sebastiano Maioglio, Barbetta è ora di proprietà di sua figlia, Laura Maioglio. 
Fin dall’inizio, i protagonisti indiscussi sono stati i piatti della tradizione 
piemontese, come agnolotti, risotto, polenta e naturalmente la bagna cauda.

GIOCONDA RESTAURANT Soquel, CA

           DOVE SI TROVA: 3101 N Main St, Soquel, CA, STATI UNITI
           PRENOTAZIONI: +1.8314779265 -  http://www.giocondarestaurant.com/
           AMBIENTE: Locale aperto da Beppe, figlio di pionieri dalla pizza ad 
Asti, originari di Tramonti, che ha lasciato l’Italia per esportare la pizza negli 
Usa. Con papà Pasquale ha infornato le pizze del Pic Nic, servite ai tavoli dal 
fratello Meo, mentre mamma Rosa era in cucina. Si esibisce in una bagna 
cauda d’oltreoceano tutto da scoprire.

Altri ristoranti aderiscono al Bagna Cauda Day nel mondo, il loro elenco 
completo e aggiornato è sul sito: bagnacaudaday.it

La Bagna Cauda fa bene
Il Bagna Cauda Day aderisce all’iniziativa “10.000 Orti in Africa” della 
Fondazione Slow Food per la Biodiversità sottoscrivendo una quota del 
progetto - www.fondazioneslowfood.com.

D’intesa con l’Associazione Donne del Vino del Piemonte nei giorni del 
Bagna Cauda Day saranno proposte le bottiglie del cuore
con etichetta di Antonio Guarene dedicata a Maria Luisa Fassi. 
Il ricavato di tale iniziativa andrà a contribuire all’acquisto di un 
cardiofrequenzimetro per l’ospedale di Asti.


